
 

 

 

 

Menu de la Saint Sylvestre 

Au tarif de 200 € par personne hors boissons 
 

Coquilles saint jacques marinées au caviar d’Aquitaine, 

Crème de brocoletti au jus de coquillages 

~  

L’œuf de poule fermier lentement poché, 

Truffes du moment au jus de rôti 

~ 

Blanc de cabillaud servi moelleux, 

Pommes de terre tiédies à l’huile d’olive et truffe noire 

~ 

Filet de saint pierre sauvage snacké, 

Fondue de fenouil à la graine de caviar, coques des Abers au condiment tomate / céleri 

~ 

Volaille de Bresse Mieral braisée au jus de crustacés, 

Ecrevisses aux marrons glacés 

~ 

Brie de Meaux à la truffe d’hiver et sa saladine à l’huile de noix 

~ 

Sablé Breton et sa mousse aux éclats de praline rose, 

Pamplemousse confit et en sorbet légèrement poivré 

~ 

Mangue confite et chocolat Guayaquil, 

Fruits de la passion comme un caramel 

 

 

 

 

 

Prix T.T.C. T.V.A. 5,5% et service compris 

 

 


